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1 Wirfel fvische Hefe

$00 9 Weizenmeh Type 40S, alteriativ Hefetejgmischigg
60 9 Zuncker

L TU Vanilleaincker

1 8. Salz

Flluo:

100, 9 weiche Butteyr
109 Zimt/Zuckey
Fir Schveckenmmndeln nach Belieben ca. 100 9 Haselnirsse

Die Butter schmelzen lassen, wmit dev Milch angiegen wd die tefe davin anflosen. Das Mehl wirt
den vestlichen Zutaten wischen und einen geschimeid|gen Te(9 hevstellen. Diesen ca. 4§ - 60 Min 9e-
hen lassen. AnschlieBend -3 Mal falten umd 2u einem Rechiteck auswellen Cca. 60 x 30 am). Dick wirt
der weichen Butter bestreichen und die Zunckeywischiag davaunt verteilen. Von dev langen Serte her
aufvollen. Ca. 10 trapezformige Sticke abschneiden. An dev schwalen Seite wiit einem Kochlotfel eine
Kevbe eindviicken wid auf ein Blech setzen. Nochwals 10 Min gehen lassen und wirt Milch bestreichen.

Fir die Schneckenmmndeln weiche Butter aufstreichen, Zimtzucker md Haselninsse ant die Tejgplatte
Stveven. L am Schmale Streifen von dev kuvzen Serte abschneiden und aufrollen. Dann wie bei den
Froanzbvitchen fert]g stellen.

Im voygeheizten Backoten bei 160 Gvad L0 - LS Min. backen.

werteve Rezepte finden Sie auf unsevey lntevvetserte



