Com mdble

seit1347

LS50 .9 Mehl

1210 9 Rowzucker

3009 Sauve Sahne

LS 9 weiche Buttey (Maygavine)
1€

3 Teelotfel Lebkuchengewivz

60 9 Walnisse

L% Teelotfel Weinstein-Backpulver.

Fir die Glaswr:
200 9 Vollmilch Kuvertive

Hagelzucker zum Verzieven

Mehl in eiver Rihvschinssel mit Nixssen, Lebkuchengewinrz und
Weinstein-Backpulver verwischen. Ei leicht vevguivien ud zu dey
Mehlwischim 9, 9eben.

Zuckey, Butter und sauve Sahne witeinander vewishven, dazigeben
uid 21 einem 9glatten Te(9 vevkneten.

Rackoten aut 180 °C vovheizen.

Te(9 m Muffinformchen einfillen umd ca. 10 - LS Min.
9old 9elb backen.

Nach dewm Abkithlen mit Konvertive bestveichen

und wirt Hogelzucker vevzieven.



